GUIDE HACHETTE 2006

ROGER BELLAND Beauregard 2003 **

B lercu 322ha 9500 [
Beauregard est souvent aux avant-postes au sein des

crus du domaine. Coup de caeur pour le 98, puis pour

le 2002. Avec un nom pareil, étonnez-vous de Iattrait de

la robe ! Au negz, le pruneau succéde 2 la cerise noire dans

un contexte qui n’exclut pas la fraicheur. Opulent, ferme

et long, obéissant aux régles de son millésime, il est trés

bien fait. Nest-ce pas le plus beau des compliments ?

ROGER BELLAND
Morgeot-Clos Pitois Monopole 2003 *
| lercru 1,77ha 6 000 1]

Trés apprécié¢ au XIXCs. et considéré alors comme
I'une des figures de proue de 'appellation, le Clos Pitois est
un monopole,  la limite de Santenay. Carmin foncé, ce
2003 se révele dans toute sa jeunesse. Boises, ses aromes
vont a la cerise confite. La surmaturation du millésime se
traduit par des tamns presents aujourd’hui, sans nuire a
une certaine élégance dans un contexte un peu sévere. A
ouvrir ou a attendre un an.

Criots-batard-montrachet

ROGER BELLAND 2003 *
, 06lha 1600
89 94 1951 96 19811991100 01 02 03
Joseph puis Roger Belland. Parcelle de 61 ares,
achetée aux Consorts Marcilly en 1982. Comme elle se
situe dans un angle, tous les travaux de la vigne ou presque
doivent étre effectués a la main. De bonne constitution,
ce 2003 devrait pouvoir se garder quelques années. Sa robe
or vert brillant est trés réussie. Son bouquet mie de pain,
évolue sur I'amande grillée, le fruit confit, un élégant boisé.
On le juge attrayant, concentré et complexe, doté d’une
intéressante rémanence sur le minéral. Vinification soignée
(vendange le 27 aot).
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NOTRE SELECTION
» Domaine

Roger Belland

1€ cru santenots 2002 et
2003:33 €.

MOoRGEOT-CLOS PrTOIS 1 CRU
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MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE PAR =
e Roger BELLAND :

13% vol. Viticulteur @ Santenay (Céte-d’Or) France 750 ml

LA REVUE DES VINS DE FRANCE

CLASSEMENT DES MEILLEURS
VINS DE FRANCE 2006
Ce trés grand domaine de Santenay dispose d'une
prestigieuse palette de premiers crus et grand cru
(la plus grande parcelle de Criots-Batard-
Montrachet). Il produit régulirement des blancs
nets et de belle longévité et des rouges assez corsés
112 su, depuis déja quelques années,
repenser completement ses criteres de production
pour atteindre la régularité que nous lui connais-
sons désormais.
Les vins : le domaine a réalisé d'excellents rouges
2003, souvent veloutés, avec un santenay Beau-
regard rond et dense ainsi qu'un volnay Santenots
d'une belle concentration. Les blancs sont géné-
ralement riches suaves comme le trés beau criots-
batard-montrachet, mais le puligny les Champs
Gains est élégant et raffiné.
* Chassagne-Montrachet Premier Cru Morgeot
Clos Pitois 2003
* Criots-Batard-Montrachet Grand Cru 2003
¢ Meursault Premier Cru Santenots 2003
¢ Pommard Les Cras 2003

* Puligny-Montrachet Premier Cru Champs
Cains 2003

* Santenay Premier Cru Beauregard 2003
* Santenay Premier Cru Commes 2003
* Volnay Premier Cru Santenots 2003
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TERROIR D’EXCEPTION
TAST pro—Michel Bettane

Santenay Graviéres, Premier
Cru, rouge 2002 Voici un style
que jaime : les notes élégantes et
fraiches de fleurs rendent justice
a la délicatesse du oépage pinot
et a la nature particuliere de ce
lieu-dit, et le tannin est bien inté-
gré a la matiere. Vin élégant et
précis, bref du travail de profes-
15,5/20

Premier

sionnel.

Santenay Comme,
Crua, rouge 2003 Excellent sty-
le avec beaucoup de fraicheur
pour l'année et des notes de
fraise renvoyant aux vieilles
descriptions de vins de Sante-
nay, net, long, avec un bel ave-

nir devant lui. 15/20

GAULT MILLAU 2006 - LE VIN

Domaine Roger Belland ****

Toujours présent, toujours I'ceil en éveil,
Roger Belland est un perfectionniste toujours
sur le pont. Millésime apres millésime, on voit
progresser la qualité du domaine qui possede
une trés belle palette de terroirs, En blanc, le
millésime 2001 était superbement réussi. Le
2002 le dépasse avec une maturité un peu
plus grande. Le Criots Batard Montrachet
2002 prend sa véritable dimension avec sa
belle minéralité, le Chassagne Morgeot est
marqué par ses beaux ardmes de miel, En
rouge, le Volnay Santenots 2002 développe
toute Ia race et toute le finesse de son ter-
roir, le Chassagne Clos Pitois est souple et
lisse, car il a gommé sa rusticité tannique.
Décidément, Roger Belland a de la ressource.
En 2003, les blancs sont riches et souples,
alors que les rouges font assaut de velouté,
ce qui est parfait. Belle réussite.
Appellation principale : Santenay

¥ Criots Batard Montrachet Gd cru

2003 : 92 -
. 2001: 92 -
% Puligny-Montrachet les Champs Gains

1¢f cru

2003 : 90 -

e

Chassagne-Montrachet Morgeot
Clos Pitois 1¢ cru Blanc

2003 : 89 /’
4 Shntenay Beauregard 1% cru

2003 : 90 -
9 santenay Commes 1% cru

2003 : 89 i
¥ Pommard les Cras

2002 : 88 -

® Chassagne-Montrachet Morgeot
Clos Pitois 1°F ¢ru Rouge
2003 : 85, o
2002 : 89. /

GUIDE DES SOMMELIERS
FLEURUS 2006

BeAUREGARD 2003

Robe jeune, rubis aux reflets bleutés. Nez
épanoui et fin offrant des ardmes frais de
fraise des bois. Bouche tendre et souple dotée
d’une texture grasse construite sur la finesse
et la pureté du fruit et de tanins fondus et
mirs. Finale élégante et suave d’une bonne

longueur.
Un vin fin au fruité bien mdr.
Maturité : 2007. A boire avant : 2010.
Servir : en bouteille a 17°.
Suggestion d’harmonie gourmande : une
noix de veau rotie. 18J20

GUIDE DUSSERT-GERBER 2006

Vignoble de 24 ha Beau Santenay Premier
Cru Beauregard rouge 2003, aux aromes
subrils ot dominent les fruits rouges et la vio-
lette, un vin riche, aux tanins présents et trés

fins 2 La fois, de belle robe brillante . A
la suite, le Puligny-Montrachet Premier Cru
Les Champs-Gains blanc 2002, exprimant
bien son terroir, ferme et persistant en
bouche, aux notes florales intenses .
Gotitez son Maranges Premier Cru rouge
La Fussiere 2003 . Le Puligny-Mon-
trachet Premier Cru blanc Les Champs
Gains 2003 est ample, aux ar6mes subrils de
fleurs blanches et de citronnelle, trés bien
zpé, un vin gras, dense et suave comme il le
u

t. Toujours sans hésiter.




