GASTRONOMIQUE N*®46

LA DEGUSTATION

De nombreux échantillons avaient été déposés pour Gastromania par les vignerons au Buieatl
Interprofessionnel des Vins de Bourgogne (Bivh). [l leur aviir éé demandé de fournir deux
Premiers Crus au maximum sur les millésimes 2010 ou 2009, Les premiers constituaient
largement la majorité, I faut y volr une demande croigsante pour ce dua d'une tare qualité.
On doit pouvoir déniclier des 2009 dans notre pays et cerrinement les 2010, uénéralement
mis en bouteilles au printemps. Quant a préférer I'un ou lautre, cela ressort de votre styles
de vos envies personnelles. Les 2009 vous donneront une image de plaisir immédiar avee
la générosité de belles rondeurs, tandis que les 2010 offrent avee une maturité semblable
(certains vignerons expriment l'avis quielle est supérieure) une charpente et une structure
qui les font paraitre plus tanniques. Camateur averti devraiv idéalement acquérir les deus
millésimes pour d'amusantes er instructives comparaisons. Sans oublier les blancs qui sont
bien' plus qu'une rareté ep dont le style ne séloigne gure des voisins de Saint-Aubin et de
Chassagne-Montrachet.
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MA SELECTION

‘ DOMAINE ROGER BELLAND
S Pawngozn ‘ comme 2010
Granid Tim ‘ Nez toasté, chocolaté, agréablement souligné par un passage en barriques partiellement
neuves. Grande élégance en bouche avec de fins prolongements fruités. Une grande

Y GR A\l ‘\ERES \ bouteille toute en élégance.
TENAY- |
s PREMIER CRU ) GRAVIERES 2010
/ . os Comi | Nez fumé, bouche d’'un grand volume avec une présence épicée soutenue. Les tanins
ot AN DOSIANE PAR évoluent 2 I'aération vers de la souplesse. De I'élégance 4 nouveau
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senay (Cored O Franee
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comme 2009

Nez marqué par un beau fruité qu'enchaine la bouche. La cerise domine effrontément avec
cds tanins quasiment fondus. Un Santenay trés gourmand.
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