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ROGER BELLAND Les Champs-Gains 2012
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Un domaine ancien, dont on trouve trace au XVIli°s. A
sa téte, Roger Belland, installé en 1981, et sa fille julie,
arrivée en 2003 et en charge des vinifications. Pas de bio
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certifié ici, mais « une viticulture raisonnée et maitri-

sée » (enherbement total du vignoble, pas de désher-
bants), et des vins d’une grande constance.

Avec 10,6 ha, ce climat est 'un des plus vastes 1° crus
de Puligny. Les Belland en cultivent 45 ares. Leur 2012
déploie un joli nez de fleurs blanches, d’anis, de fruits
exotiques et d'amande grillée. Porté par une acidité bien
fondue, le palais se montre souple, fin et pourvu d’'une
bonne densité. X 2015-2020 ¥ joues de lotte a I'anis
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CRIOTS-BATARD-MONTRACHET
o Superficie : 1,6 ha » Production : 75 hl

DOM. ROGER BELLAND 2012 **
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Un domaine ancien, dont on trouve trace au XVIll%s. A
sa téte, Roger Belland, installé en 1981, et sa fille Julie,
arrivée en 2003 et en charge des vinifications. Pas de bio
certifié ici, mais « une viticulture raisonnée et maitei-
sée » (enherbement total du vignoble, pas de désher-
bants), et des vins d’une grande constance.

Posséder la moitié d'une appeilation, ce n'est pas rien.
Certes, nous parlons de Fune des plus petites AOC dé
France: 1,57 ha.. Mais 62 ares de « criots », cela n'a pas
de prix. Les Belland en proposent une version aboutie,
fidéle a son rang. Robe or péle, nette et limpide. Nez
complexe d’'une rare élégance : fruits blancs mrs, brioche
sortie du four, noisette grillée, herbe fralchement coupée...
Soutenu jusque dans sa longue finale par un boisé racé
et déja bien fonau, le palais se révéle ample, riche, délicat
et tout aussi complexe que I'offaction: on y percoit des
notes de fougere, d’agrumes, de silex ou encore de tabac.
Une bouteille déja harmonieuse et batie pour l'avenir.
I 2017-2024 ¥ feuillantine de homard



