
BOURGOGNE CHARDONNAY  

Le Bourgogne Chardonnay est produit sur les terrains 
argilo-calcaires des communes de Santenay et Chas-
sagne Montrachet. Ce vin très aromatique est particu-
lièrement agréable à déguster dès sa  prime jeunesse. 

CARACTERISTIQUES 

 

Vignes : Chardonnay exclusivement,  plantée en 1992 
Superficie : 0,78 hectares 
Terroir : Sol argilo-calcaire, assez riche 
Mode de conduite : Vignes enherbées et effeuillées 
Elevage : 6 mois en fûts de chêne français 
Production : 3000 bouteilles/an 
Robe : Or pâle à reflets verts 
Nez : Beurré, avec des nuances de pain grillé, de coing et de jasmin 
Bouche : Rond et charnu, la légère note de bois se marie très bien avec le côté gras de ce vin 
Accompagnement : Jambon fumé, terrine, volaille. Idéal en apéritif. Servir à 12°C 


