
SANTENAY BLANC COMMES-DESSUS 

Le Santenay Blanc est produit sur le lieu-dit Com-
mes-Dessus, à proximité des Santenay  Beaure-
gard et des Santenay Commes, du côté est de San-
tenay, à 500 mètres de Chassagne Montrachet. 
Son exposition plein sud-est est idéale pour un 
Chardonnay. Ce vin est très plaisant à boire dès sa 
prime jeunesse et pourra se garder environ 5 ans. 

CARACTERISTIQUES 

 
Vignes : Chardonnay exclusivement, plantée en 1996  
Superficie : 0,96 hectares 
Terroir : Sol argilo-calcaire, assez caillouteux 
Mode de conduite : Vignes enherbées et effeuillées 
Elevage : 6 mois en fûts de chêne français 
Production : 2000 bouteilles/an 
Robe : Or pâle à reflets verts 
Nez : Bouquet miellé, aux arômes de fruits exotiques , avec des nuances de pain grillé 
Bouche : Ample et charpenté, son gras appuyé par une belle acidité lui confère un équilibre parfait 
Accompagnement : Escargots à la bourguignonne, huîtres, bar grillé ou encore coquilles Saint Jacques 


