
BOURGOGNE PINOT NOIR 

 
Ce vin est un assemblage de cuvées issues des vi-
gnobles des Maranges et des bas de coteaux de 
Chassagne Montrachet. 
Ce vin est spécialement vinifié à très basse tempé-
rature pour privilégier ses arômes de fruits rouges 
et obtenir des  tanins très ronds et soyeux. Ainsi il 
est très agréable à boire dès sa prime jeunesse. Il 
pourra se garder environ 5 ans. 

Caractéristiques : 
Vignes : Pinot Noir exclusivement 
Superficie : 1 hectare 
Terroir : Sol argilo-calcaire 
Mode de conduite : Vignes enherbées et effeuillées 
Elevage : 1 an en fûts de chêne français 
Production : 5500 bouteilles/an 
Robe : Grenat, profonde et brillante 
Nez : Arômes nuancés de fruits rouges, de la framboise à la cerise mûre 
Bouche : Tanins fondus, fins et fruités. Vin gras, agréable à boire très jeune 
Accompagnement : Terrines, volailles rôties, fromage  


