
POMMARD LES CRAS 

Ce lieu-dit est situé près de Volnay, sur un terrain 
légèrement en pente.  
 
Comme l’indique la racine de son nom, « Les 
Cras », son sous-sol est caillouteux et très crayeux. 
 

Pendant sa vinification, ce vin subit un fermenta-
tion finale à chaud. Ce procédé nous permet d’obte-
nir un vin généreux, aux tanins affinés, mêlant élé-
gance et puissance. 

Caractéristiques : 
Vignes : Pinot Noir exclusivement, plantée en 1947 
Superficie : 1 hectare 
Terroir : Sol argilo-calcaire 
Mode de conduite : Vignes enherbées et effeuillées 
Elevage : 1 an en fûts de chêne, dont 50 % en fût neuf 
Production : 5500 bouteilles/an 
Robe : Grenat violet, profonde et brillante 
Nez : Complexe et aérien, mêlant épices, sous-bois et épices 
Bouche : Très gourmande, beaucoup de fruits et de matière. Elégante et puissante, grande persis-
tance 
Accompagnement : Viandes en sauce, viandes grillées, fromages 


